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Die BML-Laboratorien sind eine eigenstandige
akkreditierte Prufeinrichtung nach DIN EN
ISO/IEC 17025. Wir sind aul3erdem fur die Un-
tersuchung amtlicher Gegenproben autorisiert.

Unser Service bietet von der Probennahme bis
hin zur Analyse und Beratung ein breites
Spektrum von Untersuchungen und Hilfestel-
lung fur alle lebensmittelrelevanten Fragestel-
lungen.

Hierzu zahlen mikrobiologische, biochemische
und molekularbiologische Analytik von Nah-
rungsmitteln, Futtermitteln und Bedarfsgegens-
tanden. Aulerdem untersuchen wir Wasser
(Trink-, Bade-, Mineralwasser etc.), Luft, Kos-
metikartikel und fuhren Hygieneuntersuchun-
gen durch.

Ein bedeutender Arbeitsbereich ist die zuver-
lassige und schnelle Identifizierung von patho-
genen-, apathogenen- und Indikatororganis-
men.

Grundsatzlich richten sich unsere Methoden
nach den Vorgaben des §64 LFBG (ehem. §35
LMBG). Unser Labor ist jedoch in der Lage va-
lidierte Schnellmethoden auf der Basis moleku-




lar-biologischer und biochemischer Analysen-
methoden anzubieten.

Wir fuhren HACCP-, Hygieneprufungen und
-Beratungen durch. Aulerdem Begehungen
und Uberpriifungen von Reinrdumen, Gastro-
nomie-, und Schlachtbetrieben, Waschereien
und anderen relevanten Einrichtungen.

1. Lebensmittelanalytik

Im Bereich der Lebensmittelanalytik untersu-
chen wir relevante Materialien aus allen Berei-
chen (SuRwaren wie Schokolade etc., Milch-
produkte, Getreideerzeugnisse, Eiprodukte,
Fleischprodukte, Salate, Fette und Ole sowie
Getranke, etc.)

Diese konnen mikrobiologisch und molekular-
biologisch auf unterschiedliche Keime, Toxine,
gentechnisch veranderte Organismen (GVOs)
und Allergene etc. analysiert werden.

Nachfolgend finden Sie eine kurz gefasste
Ubersicht zu unserem Untersuchungspro-
gramm, der eine Auflistung Ilebensmittel-
relevanter Keime vorangestellt ist. Paramter
und Matrices die hier nicht aufgefuhrt sind,
konnen wir auf Anfrage jederzeit untersuchen.
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Untersuchung
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Untersuchung
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2. Wasseranalytik

Im Bereich der Wasseranalytik untersuchen wir
Wasserproben mikrobiologisch und chemisch
aus unterschiedlichen Bereichen.

Darunter fallen Abwasser, Badewasser, Brun-
nenwasser, Oberflachenwasser, Rohwasser,
Tafelwasser und Trinkwasser, etc.

Die Proben werden gemal den verschiedenen
Verordnungen (Trinkwasser-, Tafelwasser-,
Badewasserverordnung) auf die angeforderten
Parameter untersucht.

Die Wasserproben konnen direkt von unserem
Personal vor Ort entnommen werden. Anfahrt
und Probenahme sind in den Preisen enthal-
ten.

In der Tabelle sind die relevanten Parameter
aufgefuhrt. Bei Bedarf konnen wir lhnen auch
weitere Parameter anbieten.

Die chemischen Parameter laut Trinkwasser-
verordnung umfassen Nitrat, Nitrit, Ammonium,
Eisen, Farbung, Geruch, Trubung, elektrische
Leitfahigkeit, Mangan, Oxidierbarkeit, pH-Wert,




Calcitlosekapazitat sowie organische Kontami-
nation. Weitere Substanzgruppen wie Pestizi-
de und Schwermetalle sind ebenfalls in unse-
rem Untersuchungsspektrum enthalten.

Untersuchung Matrix Methode
Aeromonaden Wasser §64 LFBG*
TWV
Clostridien Wasser PCR
Coliforme Wasser TWV
E.coli Wasser TWV
Enterokokken Wasser §64 LFBG*
Fakalcoliforme Wasser §64 LFBG*
Koloniezahl
22°C/30°C/36°C Wasser §64 LFBG*
Bundesgesund-
heitsblatt 2000
Legionellen Wasser PCR
Pseudomonaden Wasser TWV
§64 LFBG*
Salmonellen Wasser PCR

* §64 LFBG (ehem. §35 LMBG)

3. Hygieneuntersuchungen und -beratung
3.1 Hygieneuntersuchungen

Im Bereich der Hygiene fuhren wir Untersu-
chungen fur Reinraume, Arztpraxen, Kliniken,
Schlacht- und Gastronomiebetriebe, Wasche-
reien und sonstige relevante Einrichtungen
durch.

Des Weiteren sind wir in der Lage Sterilisati-
ons- und Desinfektionsgerate sowie Endosko-
pe auf Reinheit zu Uberprufen.

Die dafur in Frage kommenden Untersuchun-
gen entnehmen Sie bitte der nachfolgenden
Tabelle unter dem Punkt ,Umgebungskontrol-
len®.

Umgebungskontrollen Matrix
Abklatsche Sonstige
Abstriche Sonstige
Luftkeimzahl
(Sedimentationsplatten) Luft
Luftkeimzahl
(Luftkeimsammler) Luft
Luftpartikelzahl (RCS-Gerat) Luft
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Umgebungskontrollen Matrix
Luftpartikelzahl (RCS-Gerat) Luft
Prifung von Bioindikatoren sonstige
Spulflissigkeiten sonstige
Lebensmittel
Stichproben jeglicher Art sonstige

Aullerdem bieten wir Hygieneuntersuchungen
bei Betriebspersonal an. Die dafur in Frage
kommenden Untersuchungen entnehmen Sie
auch hier bitte der Tabelle unter dem Punkt
,Personalhygiene”.

Personalhygiene Matrix

Mirkobiologische Kontrolle der
Kleidung Kleidung
Hande Hande
Mikrobiologische
Untersuchungen von

Stuhlproben Rachenabstriche
Rachenabstrichen Sputum
und anderen Substraten Stuhl
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3.2 Hygieneberatung

Im Bereich der Hygieneberatung fuhren wir
Begehungen der Betriebe durch und beurteilen
die allgemeine Hygienesituation, Einhaltung
der Gesetzesvorschriften der Hygieneverord-
nung und die betrieblichen Ablaufe.
AnschlieBend werden von uns Bereichte des
aktuellen Zustandes der oben genannten
Punkte fur Sie verfasst. Verbesserungsvor-
schlage werden mit ihnen diskutiert und mit
unserer Hilfe umgesetzt.

Fur jeden Betrieb werden individuelle Hygie-
neplane und Dokumentationslisten sowie
HACCP-Konzepte erstellt und kontrolliert.

Des Weiteren werden Personalhygiene, Lage-
rung von Lebensmitteln, Kennzeichnung der
Haltbarkeit, Reinigungs- und Desinfektionsver-
fahren Uberpruift.

Durch die Entnahme von Stichproben soll die
mogliche Verunreinigung in den Produktions-
prozessen aufgedeckt werden.

Durch gezielte Schulung der Mitarbeiter wer-
den dem Personal die Regeln einer effizienten
Betriebshygiene nahe gebracht. Hierin impli-
ziert sind u.a. Gefahrdung durch Mikroorga-
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nismen sowie allgemeine und betriebsspezifi-
sche Aspekte zur Verminderung von Verunrei-
nigungen.

4. Bedarfsgegenstiande und Kosmetik

Wir untersuchen Bedarfsgegenstande und
Kosmetik auf mikrobiologische Verunreinigun-
gen. Auch in diesem Bereich bieten wir ihnen
ein breit gefachertes Untersuchungsspektrum
an. Die relevanten Untersuchungen sind in der
nachfolgenden Tabelle angegeben. Weitere
Parameter konnen auf Anfrage untersucht
werden.

4.1 Bedarfsgegenstande

Unter Bedarfsgegenstanden werden Produkte
verstanden, die wahrend der Zubereitung, La-
gerung und Verpackung mit Lebensmitteln in
Beruhrung kommen. (z. B. Verpackungsmate-
rial Schlauche, Flaschen, Dosen, Transportbe-
halter etc.)

Aber auch Gegenstande, die zur Korperpflege
verwendet werden und so vorubergehend in
Beruhrung mit der Haut und den Schleimhau-
ten des menschlichen Korpers kommen kon-
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nen. Ferner Materialien, die zur Verpackung
von Kosmetika und Tabakerzeugnissen Ver-
wendung finden. Ebenso Reinigungs- und
Pflegemittel, Spielwaren und Scherzartikel.
Aber auch Produkte und Gegenstande zur Ge-
ruchsverbesserung sowie Impragnierungsmit-
tel.

4.2 Kosmetik

Unter kosmetischen Mitteln versteht man Mate-
rialien die zur Reinigung und Substitution der
Korperoberflache des Menschen sowie der
Mundhohle eingesetzt werden.

Fur die Haut: Seife, Duschprodukte und Son-
nenschutzmittel. Fur die Haare: Shampoo und
Haarfarbemittel. Fur die Mundhohle: Zahnpas-
ta und Mundwasser. Fur die aul’ere Anwen-
dung: Geruchsprodukte, Lippenstift, Make-up,
etc.

Zusammenstellung wichtiger mikrobiologischer
Untersuchungsparameter flir Kosmetika und
Bedarfsgegenstande finden Sie in der nachfol-
genden Tabelle.
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Untersuchung Matrix Methode
Coliforme Kosmetik §64 LFBG*
Enterobakteriaceae Kosmetik §64 LFBG*
E.coli Kosmetik §64 LFBG*
Gesamtkeimzahl Kosmetik §64 LFBG*
Salmonellen Kosmetik §64 LFBG*
Staphylokokken Kosmetik §64 LFBG*
Schimmel Kosmetik §64 LFBG*

* §64 LFBG (ehem. §35 LMBG)

5. Futtermittel

Im Bereich der Futtermittelanalytik untersu-
chen wir unterschiedliche Materialien auf mik-
robiologische Verunreinigungen.

Das zu untersuchende Prufungsgut umfasst
Trockenfutter, Nassfutter, Heimtierfutter, Roh-
stoffe und Erganzungsfutter pflanzlicher und
tierischer Herkunft.

Neben dem Nachweis von unerwilnschten
Keimen analysieren wir weitere Verunreinigun-
gen, die in Futtermitteln vorkommen konnen
wie Stoffwechselprodukte von Schimmelpilzen
z. B. Mykotoxine etc.

In der nachfolgenden Tabelle finden sie eine
Ubersichtsdarstellung zu den relevanten Miro-
organismen. Auf Anfrage untersuchen wir je-
derzeit weitere Parameter, die hier nicht aufge-
listet sind.
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Untersuchung Matrix Methode
Bacillus Futtermittel §64 LFBG*
Clostridien Futtermittel §64 LFBG*
E.coli Futtermittel §64 LFBG*
Enterobakteriaceen Futtermittel §64 LFBG*
Hefen Futtermittel §64 LFBG*
Gesamtkeimzahl Futtermittel §64 LFBG*
Salmonellen Futtermittel §64 LFBG*
Schimmel Futtermittel §64 LFBG*
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Untersuchung Matrix Methode
Staphylokokken Futtermittel §64 LFBG*
Mykotoxine Futtermittel §64 LFBG*

* 864 LFBG (ehem. §35 LMBG)

6. Luft

Im Bereich der Analyse von Luft untersuchen
wir anhand der Luftkeim- und Partikelzahl jede
Art von mikrobiologischen sowie allergisieren-
den und toxischen Beimengungen.

Weiterhin testen wir auch die in der Luft vor-
kommenden Schadstoffe, die z. B. aus behan-
deltem Holz ausgasen konnen wie Formalde-
hyd, Lindan, PCP.

Weiterhin konnen wir Ammoniak, Blausaure,
Quecksilberdampf, Benzol, etc. messen.

Nach Absprache mit unseren Kunden werden
die Messungen vor Ort z. B. in Schulen, Kin-
dergarten und offentlichen Einrichtungen sowie
bei Firmen (z. B. in Reinraumen etc.) und in
Privathaushalten vorgenommen.

Die hier aufgefuhrten Untersuchungen kénnen
bei Bedarf jederzeit auf weitere Parameter
ausgedehnt werden.

Untersuchung Matrix
Luftpartikelzahl Luft
Luftkeimzahl und Differenzie- Luft

rung der Keime

Gesamtkeimzahl Luft
Hefen und Schimmel Luft
Schadstoffe Luft

17

18



Wir uber uns

Wir sind ein qualifiziertes Team, das Lebens-
mittel, Futtermittel, Bedarfsgegenstande, Kos-
metik, Wasser und Luft mit mikrobiologischen
und molekular-biologischen sowie biochemi-
schen und bio-physikalischen Methoden unter-
sucht und auch in Hygienefragen ein kompe-
tenter Ansprechpartner ist.

Die Proben werden grundsatzlich am Ein-
gangstag — auch an den Wochenenden - in
Bearbeitung genommen, so dass die schnellst-
mogliche Ermittlung der Ergebnisse gewahr-
leistet ist.

Wir bieten fachlich kompetente Beratung und
stehen |hnen fur alle Fragestellungen jederzeit
zur Verfigung.

Auf Anfrage fuhren wir auch Studien jeder Art
kostengunstig durch und stehen zur Erorterung
entsprechender Fragestellungen zur Verfl-
gung. Wir haben auch die Moglichkeit Proben-
transporte mit eigenen Abholdiensten zu orga-
nisieren.

Je nach Probenanzahl und angeforderten Un-
tersuchungen konnen wir unseren Kunden att-
raktive Paketpreise anbieten.

So finden Sie uns
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